
©
O

PU
S 

O
NE

 2
02

6,
 O

PU
S 

O
NE

, O
PU

S 
AN

D 
SI

LH
O

UE
TT

E 
DE

SI
GN

 A
RE

 R
EG

IS
TE

RE
D 

TR
AD

EM
AR

KS
 O

F 
O

PU
S 

O
NE

オーパスワン 2023

オーパスワンは、シャトー・ムートン・ロートシルトの伝説的当主、フィリップ・ド・ロート
シルト男爵およびナパヴァレーの有名醸造家ロバート・モンダヴィによって創立されました。
創立者たちの唯一の目標は、両ファミリーの誇る偉大なワイン造りの伝統と革新的な
精神を融合させて、ナパヴァレーから至高のワインを造り上げることでした。

オーパスワンは、偉大な芸術作品がそうであるように、彼らの情熱から誕生しました。
決して品質で妥協しないオーパスワンの唯一の目的は、ビジョンと情熱を何世代にも
わたって表現していくことです。

ヴィンテージ 2023 
2023年の生育期は、春先にかけて十分な雨に恵まれ、萌芽直前には大きな嵐があり
ました。降雨量は917.4ミリに達し、ぶどうの成長を支えました。ぶどうの生育は
平均的なタイミングで進み、萌芽は4月12日、開花は5月30日、ヴェレゾン（色づき）は
8月11日でした。夏は例年より涼しく、目立った熱波もありませんでした。収穫は
9月14日に始まり、10月16日に終了しました。ぶどうは均等なペースで収穫され、
フレッシュさとバランスが保たれました。

オーパスワン2023は、複雑なアロマが印象的で、赤い果実、桜、ドライバイオレットの
香りが立ち上ります。バニラのほのかなアロマが優雅さを添え、黒鉛、森の下草、
タバコなどのニュアンスが骨格を感じさせます。味わいはバランスよく、シルク
のような滑らかなタンニンに包まれているようです。エルダーベリーやカシスの
風味が広がり、ブラックペッパー、オレンジピールチョコレートのアクセントが
加わります。余韻には赤プラムや甘いオークを思わせるこの調和の美しいワイン、
オーパスワン2023は、しっかりとした骨格と若々しさを兼ね備え、素晴らしい熟成
が期待できます。

ブレンド比率
カベルネ・ソーヴィニヨン 81%   メルロー 7%   カベルネ・フラン 6%
プティ・ヴェルド 5%   マルベック 1%

マセレーション
22日間

樽熟成
フランス産オーク樽で19ヶ月


